
La Monda
Contone

Il vino 
prepara i cuori 
e li rende pronti 
alla 
passione

Weinkarte



75 cl.
CHF

Vini Spumanti

Prosecco Extra Dry - Bepin de Eto - Valdobbiadene
Feiner und delikater Prosecco.

35.-

Franciacorta Brut Docg - Ronco Calino
Charaktervoller und eleganter Bio Spumante.

63.-

Champagne Louis Roederer Brut Premier
Champagner von seltener Eleganz und Struktur.

88.-



75 cl.50 cl.
CHF CHF

Vini Bianchi Ticino

Albino Doc - Bianco di Merlot Carlevaro
Merlot. Trocken, fruchtig und harmonisch.		

36.-

Bucaneve Doc - Ticino Bianco  Cantina Giubiasco
Merlot. Typisch trocken und weich.

36.-

Terra del Sole Doc - Cantina Ghidossi
T Merlot Doral Johanniter Müller Thurgau. rocken und aromatisch.

39.-

Vini Bianchi Vaud

St. Saphorin Sous Les Rocs Aoc - Luc Massy
Chasselas. Charaktervoll, trocken und faszinierend.

49.-

32.-



75 cl.
CHF

Vini Bianchi Italia

Piemonte: 

Roero Arneis Docg - Az. Belcolle
Arneis. Fruchtig und fein.

38.-

Trentino A.A.: 

T Bianco Dolomiti Igt - Cantina Tramin
Chardonnay Pinot Bianco Sauvignon Riesling. Blumig und fruchtig.

35.-

Friuli V.G.: 

Pinot Grigio - Rodaro Paolo
Pinot grigio. Trocken, elegant und typisch.	

35.-

Campania: 

Greco di Tufo Docg - Azienda Vinicola Forno
Greco-Coda di Volpe. Schmackhaft, frisch und harmonisch.

38.-



75 cl.
CHF

Vini Rosati Ticino

Fior D’Autunno Rosato Ticino Doc - Carlevaro
Merlot. Fruchtig und frisch.

36.-

Vini Rosati Neuchatel

Oeil de Perdrix AOC - Château d’Auvernier
Pinot Noir. Fruchtig, fein und typisch.

39.-



75 cl. 150 cl.
CHF CHF

50 cl.
CHF

Vini Rossi Ticino Sopraceneri

Merlot Riserva Doc - Cantina Sociale Giubiasco
Merlot. Typisch und fein.

37.-

Merlot Tre Terre Doc - Chiodi Ascona
Merlot. Fruchtig und von guter Struktur.

42.-

Merlot Granato Doc - Fratelli Meroni
Merlot. Trocken und strukturvoll.

48.-

Merlot Riserva del Carmagnola Doc - Carlevaro
Merlot elevato in botti di rovere. Delikat und fruchtig.

49.-

Merlot Selezione di Ottobre - Cantina Matasci
Merlot. Harmonisch und fruchtig.

37.-

36.- 99.-

87.-29.-

Merlot Ampelio DOC - Carlevaro
Merlot affinato in barrique francesi. Wein von guter Struktur.

79.-



75 cl.
CHF

Vini Rossi Ticino Sottoceneri

Terra del Sole DOC - Cantina Ghidossi
Merlot. Strukturvoll und fruchtig.

39.-

Merlot Cresperino Doc - Tenuta Bally V. Teufenstein
Merlot. Typisch und strukturvoll.

39.-

Triade Doc - Cantina Ghidossi
Merlot Gamaret Diolinoir. Elegant und komplexe Assemblage.

62.-

Vini Rossi Vallese

Cornarosso Grand Cru - Saillon
Cornalin. Trocken, intensiv und harmonisch.

54.-

50 cl.
CHF

29.-

Merlot Rosso Ticinese Doc - Fratelli Corti
Merlot elevato in botti di rovere. Fruchtig und von guter Struktur.

42.-



75 cl. 150 cl.
CHF CHF

Vini Rossi Italia

Barbera D’Asti Superiore Docg - Nuwanda (PIE)
Barbera. Typisch, harmonisch und kräftig.

38.-

Valpolicella Ripasso Doc - Ditta Allegrini (VEN)
Corvina-Rondinella. Von grosser Struktur und Komplexität.

39.-

Refosco dal Peduncolo rosso Docg - Rodaro Paolo (FVG)
Refosco. Elegant und genussvoll.	

38.-

Montaleo Doc - Az. agricola Pagani de Marchi (TOS)
Merlot Cabernet Sangiovese. Biodynamisch ausgebaut und elegant.

36.-

Morellino di Scansano Docg - Fattoria le Pupille (TOS)
Sangiovese. Von grosser Eleganz, ausgeglichen und trocken.

38.-

Gurgò Frappato-Syrah Igt - Cantina Paolini (SIC)
Frappato-Syrah. Charaktervoll und fruchtig.

35.-

Pievi Bolgheri Doc - Azienda Agricola F. Motta (TOS)
Merlot Cabernet Sangiovese. Delikat mit starke Persönlichkeit.

47.- 87.-

Amarone Valpolicella Doc - Ditta Allegrini (VEN)
Corvina-Veronese. Elegant und von guter Struktur.

86.-



50 cl.10 cl.Vini aperti

Rondò Merlot Bianco Doc 18.-3.80

Chardonnay Langhe Doc 20.-4.50

Rosatum rosato di Merlot Doc 17.-3.50

Cioss dal Lagh Merlot Doc 17.-3.50

Barbera Doc 13.-2.80



CHF
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Carta dei Vini redatta da Gino 
Fontana Sommelier Professionista, 
Maestro degustatore AIS-Assp. 
Vice presidente Svizzero ASSP 
1990 - 2002 Direttore e Fondatore 
dei Corsi Sommelier dal 1989 - 
2003 Diplomato Cantonale Assp.
Relatore ai Corsi Cantonali per 
Adulti, Degustatore Ufficiale 
Guida dei Vini Svizzeri.


